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Terrine de lotte et saumon, accompagnee, o
d’'une gelée de crustacés safranée, servie

avec un coulis crémeux a la ciboulette et au
citron.
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Filet de veau cuit en basse température garni
d’asperges et de shiitakés, sur un écrasé de
pommes de terre vitelotte a I'’huile de noisettes.

Gratin de fruits exotiques en sabayon, Jﬁce’ T4
AY
a la noix de coco et éclats de pistaches

torréfiees. \
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